MENUKAART

DOK'S DINING:
VEEL MEER DAN
EEN RESTAURANT

Bij DOK'’s Dining draait het om meer dan alleen lekker eten. Wij
zijn een sociale onderneming. Het is onze missie om een plek

te creéren waar iedereen mee kan doen. In samenwerking met
DOK (De Oude Keuken op Duin en Bosch) bieden wij mensen
met een afstand tot de arbeidsmarkt de kans om onderdeel te
zijn van ons team. We geloven dat ieder mens unieke talenten
heeft en we zetten ons in om hen te begeleiden en te ontwikke-
len, zodat ze waardevolle werkervaring opdoen en volwaardig

kunnen deelnemen aan de maatschappij.

We bereiden onze gerechten met liefde en passie voor goed eten.
Wat ons kenmerkt zijn onze herkenbare gerechten maar dat nét
even anders bereid. Kies een hoofdgerecht of pak even helemaal
uit en ga voor driegangen, perfect te combineren met een van

onze zorgvuldig geselecteerde wijnen. Eet smakelijk!

Heb je iets te vieren? In onze sfeervolle ruimte De Bijkeuken kun

je genieten van een intieme setting, ideaal voor feestjes, private

dining of andere bijzondere momenten.

Meer informatie over DOK'’s Dining vind je op doksdining.nl, of

vraag even naar Gijs!



STARTERS

BROOD & DIPS 10,5
Ambachtelijk brood met aioli en tapenade

CHARCUTERIE 14,5
Spinata Romana, Coppa di Parma en Mortadella,

geserveerd met truffeldip en brood

VOORGERECHTEN

AZIATISCHE CARPACCIO 16,5
Met crispy chili olie, soja mayonaise, lente ui, sesamzaadjes,
gebakken uitjes en koriander

ROZA PASTRY MEAT AND BEET 16
Met little gem sla, geroosterde rode biet, zoetzure radijs en

bieslook mayonaise

GAMBA ROLLADE 16,5
Met gamba in tempura, paprika puree, ingelegde

komkommerparels en pil pil mayonaise

LOADED GUACAMOLE 16,5
Chili-olijfolie, tartaar van ananas, komkommer en munt,
tomaten-bessen en broodsticks

SOEP VAN DE CHEF 9,5
Wisselende soep, geserveerd met gegrild brood

IBERICO RIBFINGERS 16,5
Sous-vide gegaard met teriyaki marinade, little gem sla,

zoet-zure rode ui en groene kruiden crumble

GEITENKAAS MET RODE BIET 16,5
Mousse van geitenkaas, rode bieten creme, sous-vide

bospeen, basilicum olie, kervel en gepofte granenmix

COQUILLES MET LARDO 19

(Rugspek van het Italiaanse varken), bloemkool creme,
citroenquinoa en kalfsjus

Onze vegetarische gerechten worden aangegeven met een (p

HOOFDGERECHTEN

Onze hoofdgerechten worden standaard geserveerd met
een portie friet

KABELJAUWFILET
Met witte wijn-dragon saus, zalmkaviaar, seizoensgroenten
en olijvencrumble

VEGGIE TAJINE

Gele groenten curry, salade van wilde rijst en manderijn,
waterkers, asperge scheuten, griekse yoghurt en krokante
kikkererwten

KNOLSELDERIJSTEAK
Langzaam gegaard met miso, champignonsaus, aardap-
pel-gnocchi, pesto, rucola en gepofte quinoa

GEGRILDE TONIJNSTEAK
Crispy chili mayonaise, gebakken paksoi en wasabi furikaki

ROODBAARSFILET VAN DE GRILL
Met tomaten-sambal, waterkers, creme van zoete aardappel
en stroop van balsamico

HUISGEMAAKTE SPARE RIBS
Zacht gegaard in bbg-marinade met knoflooksaus

SIMMENTHALER RIBEYE (250 GRAM)
Van de lava grill, medium geserveerd, seizoensgroenten.
Keuze uit pepersaus of chimmichurri

VARKENS RIB ROAST VAN DE GRILL
Geroosterde puntpaprika en portobello, mosterd-kruidenolie
en kaantjes

SEE5

26,5

26,5

SEE5

33

27,5

36

32,5

VOOR DE KIDS

PASTA BOLOGNESE

PATATJE EN SNACK
(keuze uit frikandel, kroket of kipbites)

PANNENKOEKEN MET VERSIERSELEN
Diverse lekkernijen voor op je pannenkoek

Heeft u een allergie? Laat het ons weten en vraag naar de allergenenkaart.

EXTRA BlJ TE BESTELLEN:

DESSERTS

SPECIAL COFFEES




